Winzer

Rahmenlehrplan
far den Ausbildungsberuf Winzer/Winzerin
(BeschluB der Kultusministerkonferenz vom 26. November 1996)

Aligemeine Vorbemerkungen

Berufsschulen vermitteln dem Schiler allgemeine und berufsbezogene Lerninhalte fiir die Berufsausbildung, die
Berufsausubung und im Hinblick auf die berufliche Weiterbildung. Soweit eine berufsfeldbreite Grundbildung in
vollzeitschulischer Form durchgefiihrt wird, wird auch die fachpraktische Ausbildung vermittelt.

Allgemeine und berufsbezogene Lerninhalte zielen auf die Bildung und Erziehung fur berufliche und
auflerberufliche Situationen.

Entsprechend diesen Zielvorstellungen sollen die Schaler/Schilerinnen ]

- eine fundierte Berufsausbildung erhalten, auf deren Grundlage sie befahigt sind, sich auf verénderte
Anforderungen einzustellen und neue Aufgaben zu libernehmen. Damit werden auch ihr Entscheidungs- und
Handlungsspielraum und ihre Moglichkeit zur freien Wah! des Arbeitsplatzes (iber die Grenzen hinaus erweitert,

- unter Berucksichtigung ihrer betrieblichen Erfahrungen Kenntnisse und Einsichten in die Zusammenhange ihrer
Berufstatigkeit erwerben, damit sie gut vorbereitet in die Arbeitswelt eintreten,

- Fahigkeiten und Einstellungen erwerben, die ihr Urteilsvermégen und ihre Handlungsfahigkeit und -bereitschatt in
beruflichen und auBerberuflichen Bereichen vergréBern,

— Méglichkeiten und Grenzen der persénlichen Entwicklung durch Arbeit und Berufsaustlibung erkennen, damit sie
mit mehr Selbstversténdnis ihre Aufgaben erfiillen und ihre Befahigung zur Weiterbiildung ausschépfen,

- inder Lage sein, betriebliche, rechtliche sowie wirtschaftliche, okologische, soziale und politische Zusammenhan-
ge zu erkennen, ,

- sich der Spannung zwischen den eigenen Ansprichen und denen ihrer Mit- und Umwelt bewuBt werden und
bereit sein, zu einem Ausgleich beizutragen und Spannungen zu ertragen.

Der Lehrplan fir den allgemeinen Unterricht wird durch die einzelnen Lander erstellt. Fir den berufsbezogenen
Unterricht wird der Rahmenlehrplan durch die Standige Konferenz der Kultusminister und -senatoren der Lander
beschiossen. Die Lernziele und Lerninhalte des Rahmeniehrplans sind mit der entsprechenden, von den
zustdndigen Fachministerien des Bundes im Einvernehmen mit dem Bundesministerium fir Bildung, Wissenschaft,
Forschung und Technologie erlassenen Ausbildungsordnung abgestimmt. Das Abstimmungsverfahren ist durch das
Gemeinsame Ergebnisprotokoll vom 30. Mai 1972 geregelt. Der beschlossene Rahmeniehrplan fir den beruflichen
Unterricht der Berufsschule baut grundsétzlich auf dem HauptschulabschiuB auf.

Fir Ausbildungsberufe, die einem Berufsfeld im Berufsgrundbildungsjahr zugeordnet sind, ist er in der Regel in
eine berufstfeldbreite Grundbildung und darauf aufbauende Fachbildung gegliedert. Dabei kann ein Rahmenlehrplan
in der Fachstufe mit Ausbildungsordnungen mehrerer verwandter Ausbildungsberufe abgestimmt sein.

Auf der Grundlage der Ausbildungsordnung und des Rahmenlehrplans, die Ziele und Inhalte der Berufsausbildung
regein, werden die AbschiuBqualifikation in einem anerkannten Ausbildungsberuf sowie — in Verbindung mit
Unterricht in weiteren Fachern — der Abschiuf3 der Berufsschule vermittelt. Damit sind zugleich wesentliche
Voraussetzungen fir den Eintritt in berufliche Weiterbildungsgange geschaffen. _

Der Rahmenlehrplan ist nach Ausbildungsjahren gegliedert. Er umfaBt Lerngebiete, Lernziele, Lerninhalte und
Zeitrichtwerte. Dabei gilt:

Lerngebiete sindthematische Einheiten, die unter fachlichen und didaktischen Gesichtspunkten gebildet

werden; sie kénnen in Abschnitte gegliedert sein.

Lernziele beschreiben das angestrebte Ergebnis (z. B. Kenntnisse, Fertigkeiten, Verhaltensweisen), Gber

das ein Schuler/eine Schilerin am Ende des Lemprozesses verfigen soll.

Lerninhalte bezeichnen die fachlichen inhalte, durch deren unterrichtliche Behandlung die Lernziele

erreicht werden sollen. .

Zeitrichtwerte geben an, wieviele Unterrichtsstunden zum Erreichen der Lernziele einschlieBlich der

Leistungsfeststeliung vorgesehen sind.

Der Rahmenlehrplan enthéit keine methodischen Vorgaben fiir den Unterricht. Selbstandiges und verantwortungs-
bewuBtes Denken und Handeln wird vorzugsweise in solchen Unterrichtsformen vermittelt, in denen es Teil des
methodischen Gesamtkonzepts ist. Dabei kann grundsatzlich jedes methodische Vorgehen zur Erreichung dieses
Zieles beitragen; Methoden, weliche die Handlungskompetenz unmittefbar férdern, sind besonders geeignet und
sollten deshalb in der Unterrichtsgestaltung angemessen beriicksichtigt werden.

Die Lander Gbernehmen den Rahmeniehrplan unmittelbar oder setzen ihn in einen eigenen Lehrplan um. Sie
ordnen Lernziele und Lerninhalte den Fachern bzw. Kursen zu. Dabei achten sie darauf, daf3 die erreichte fachliche
und zeitliche Gliederung des Rahmenlehrplans erhalten bieibt; eine weitere Abstimmung hat zwischen der
Berufsschule und den értlichen Ausbildungsbetrieben unter Berlcksichtigung des entsprechenden Ausbildungs-
rahmenplans zu erfolgen.
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Berufsbezogene Vorbemerkungen

Der vorliegende Rahmenlehrplan ist mit der Verordnung Gber die Berufsausbildung zum Winzer/zur Winzerin vom
3. Februar 1997 (BGBI. | S. 161) abgestimmt.

Der Ausbildungsberuf ist dem Berufsfeld Agrarwirtschaft zugeordnet.

Der Rahmenlehrplan stimmt hinsichtlich des 1. Ausbildungsjahres mit dem berufsfeldbezogenen fach-
theoretischen Bereich des Rahmenlehrplans fur das schulische Berufsgrundbildungsjahr Agrarwirtschaft tberein.
Far den Ausbildungsberuf Winzerin/Winzer beinhaltet dieser Rahmenlehrplan einen berufsorientierten Schwerpunkt,
~Reben anbauen und Trauben verarbeiten®, welcher den berufsspezifischen Belangen Rechnung tragt. Soweit die
Ausbildung im 1. Jahr in einem schufischen Berufsgrundbildungsjahr erfolgt, gilt der Rahmenlehrplan fir das
Berufsfeld Agrarwirtschaft.

Far das Prifungsfach Wirtschafts- und Sozialkunde wesentlicher Lehrstoff der Berufsschule wird auf der
Grundlage der ,Elemente fiir den Unterricht der Berufsschule im Bereich Wirtschafts- und Sozialkunde gewerblach-
technischer Ausbildungsberufe” {Beschiu3 der Kultusministerkonferenz vom 18. Mai 1984} vermiitielt.

Fir den Rahmenlehrplan geiten folgende (ibergreifende Lernziele; die berufsspezifische Anbindung soll an
entsprechenden fachlichen Lernzielen vorgenommen werden.

Der Schiiler/die Schiilerin soll
~ Grundsétze und MaBnahmen der Unfallverhiitung und des Arbeitsschutzes zur Vermeldung von Gesundheits-

schéden und zur Vorbeugung gegen Berufskrankheiten kennen und beachten;

— Notwendigkeit und Mdglichkeiten einer von humanen und ergonomischen Gesichtspunkten bestimmten

Arbeitsgestaltung erklaren;
~ mit der Berufsausiibung verbundene Eingriffe in das Okosystem sowie Umweltbelastungen erkennen und

MaBnahmen zu ihrer Vermeidung beziehungsweise Minimierung beschreiben;

~ Grundsétze und MaBnahmen des rationellen Einsatzes der bei der Arbeit verwendeten Materialien und Energien
beschreiben;

Ubersicht iiber die Lerngebiete mit Zeitrichtwerten

Lerngebiete Zeitrichtwerte in den Ausbildungsjahren
1 2 3

Grundstufe

1.  Standortaufnahme/Informations-

beschaffung und -auswertung

Pflanzenstandorte, Pflanzen-

verwendung

Organisation und Kontrolle von

Produktions- und Arbeitsabléufen 200
Umweltbewufte KulturfGhrung,

Kulturenpflege

Betriebsausstattung

Betriebsorganisation, Vermarktung

und Betriebserfolg
" Reben anbauen und Trauben verarbeiten 120

Fachstufe 1

Most behandeln und vergaren 80
Boden pflegen 50
Reben pflegen 30
Reben mit Nahrstoffen versorgen 40
Reben vor Krankheiten und Schad-

lingen schitzen 80

Fachstufe 2
6. Jungweine behandeln 60
7.  Weine fillfertig machen und abfllen 50
8. Sonstige Erzeugnisse aus Trauben

und Wein herstellen 20
9.  Weine prifen und kennzeichnen 50
10. Weine und sonstige Erzeugnisse

vorstellen und vermarkten 60
11. Weinberge neu anlegen 40

Insgesamt 320 280 280
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Lernziele

Leminhalte

1. Ausbildungsjahr

Lerngebiet 1: Standortaufnahme/Informationsbeschaffung und -auswertung

Informationen iber den Ausbildungsbetrieb und die
Berufsschule erheben und fir die eigene Verwendung
aufbereiten

Relevante Informationssysteme zur Informationsbe-
schaffung nutzen

Informations- und Kommunikationsmdglichkeiten in der
Agrarwirtschaft aufzeigen

Bereitschaft und Fahigkeit zur Beobachtung von
Ptlanzenbestdnden entwickeln

Umweltrechtliche Aspekte des Pllanzenbaus
zusammenstellen

Lerngebiet 2: Pflanzenstandorte, Pflanzenverwendung

Pflanzen bestimmen, ihre natdirlichen Lebensanspriche
ableiten und in Kulturgruppen einordnen

Lebensvorgédnge pflanziichen Wachstums erldutern

Anspriiche der Pflanzen an Boden/Substrate herieiten

Einwirkungen von Wetter und Kiima auf die
Pflanzenproduktion und Pflanzenverwendung
beschreiben

Wechselbeziehungen der Pflanze und ihrer Umwelt
ergrunden

Auswirkungen des Artenschutzes auf Anbau und
Handel von Pflanzen erldutem

Entwicklung von Kulturpflanzen auf natirliche
Auslese und zichterische MaBnahmen
zurtckfahren

Verkehrs- und Marktlage des Betriebs,
Anbauprogramm/Fruchtfoigen
Produktionszweige

Faktorausstattung

Aufbau, Organisationsablaufe, Ausstattung der
Berufsschule

Dialogbereitschaft und -fahigkeit

Information — Kommunikation

Grundlagen der elektronischen Datenverarbeitung
Informationssysteme und technische Geréte
Fachliteratur

berufssténdische Einrichtungen/Organisationen
Forschungs- und Beratungseinrichtungen
Aus-/Weiterbildung

Wahmehmen,
Dokumentieren, Problematisieren

Umweltrechtliche Grundsatzfragen,
Umweltstrafrecht
Abfalivermeidung/-entsorgung
Immissionsschutz
Energieeinsparung

Gefahrstoffe

Botanische Gliederung
Bestimmungsmerkmale/-hilfen

Bau und Funktion der Pflanzenorgane
Wachstumsbedingungen am Natur- und
Kulturstandort

Regenerationsverhalten
Zeigerpflanzen

Waechselbeziehungen zwischen anorganischer

und organischer Materie

Zelle, Gewebe, Photosynthese, Atmung und Wasser-
haushait

Luftbedarf der Wurzel, Wasserbedarf
Durchwurzelungsgrade
Boden-/Substrateigenschaften
Nahrstoffhaushalt

Bedeutung der Nahrstoffe fir die Pflanze
Wachstumsstérungen bei unzureichender
Versorgung

Anspriiche von Kulturpflanzen

Einflu3 der Standortgegebenheiten
Wachstumserscheinungen der Kuiturpflanzen
in verschiedenen Vegetationsstufen
witterungsbedingte Pflanzenschédigungen

Nattirliche Okosysteme

Agrardkosysteme

Extensivierungsflachen und Biotopvernetzung
Pflanzenschadigungen
Wirt-Parasit-Beziehung

Herkiinfte unserer Kulturpflanzen
Artenschutzbestimmungen
Naturschutz

geschitzte Pflanzen

Wildpflanzen-Kutturpflanzen
Zichtungsziele
Ziichtungsmethoden
gentechnische Aspekte
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Lemziele

Leminhalte

Lerngebiet 3: Organisation und Kontrolle von Produktions- und Arbeitsablaufen

Arbeitswirtschaftliches Denken und Handeln fiir die
Berufswirklichkeit entwickeln

Arbeitsablaufe analysieren und nachvoliziehen

Grundsétze des Arbeits-, Gesundheits- und Brand-
schutzes bei beruflichen Arbeiten darlegen

Begriffe der Arbeitslehre

Bedeutung beruflicher Arbeit fur Mensch und
Gesellschaft

Einflu3faktoren auf die menschliche Arbeitsleistung

Elementare Arbeitsverfahren
Arbeitsmitteleinsatz
Arbeitsplatzgestaltung

Gesundheits-, Arbeits- und Brandschutz
Ordnung am Arbeitsplatz

Lagerung von Gefahrstoffen

Betriebs- und Gebrauchsanleitungen

Lerngebiet 4: UmweltbewuBte Kulturfithrung, Kulturenpfiege

Notwendigkeit, Zeitpunkte und Méglichkeiten von Maf3-
nahmen der Kulturfithrung und der Kulturenpflege
begriinden

Bodenverbesserungsmafinahmen und Bodenbearbei-

tungstechniken hinsichtlich ihrer bodenbiologischen und

pflanzenbaulichen Eignung bewerten und auswahlen

Bodenersatzstoffe werten und fir exemptarische
Kulturen zusammenstellen

Méglichkeiten der Besinflussung der Wachstumsfak-
toren Feuchte, Licht, Luft und Temperatur aufzeigen

Fir Kulturpflanzen geeignete Vermehrungsmethoden
bestimmen und beunteilen

Die Notwendigkeit einer ausreichenden und umwelt-
gerechten Nahrstoffversorgung der Kulturpfianzen
herleiten und geeignete Dingemittel systematisieren

Méogtiche Gefahren far die Umwelt durch Produktions-
techniken und Bauweisen erlautern und umweltrecht-
tiche Bestimmungen zuordner

Okologische Zielsetzungen verschiedener Anbau- und

Kulturverfahren sowie Landschatfts- bzw. Gartenplanun-

gen erautern

Kulturverfahren im Zeitablauf
Bestandspflege

Wachstumsférdernde MaBnahmen
Wuchsformbestimmende MaBnahmen
Ernte, Lagerung, Verkauf

Krume/Oberboden

Humuswirtschaft, Kompostierung
Kalkung

Einbau von Bodenmaterialien
Bodenbearbeitungsgerate

Erdbauliche MaBnahmen
Wasserfihrung

Bodenschutz

Mengenberechnungen

Vergleich zwischen Substrat und Boden
Anforderungen an die Substratstruktur nach
Pfianzenansprichen

Eigenschaften von Substratbestandteilen
Mischungsverhdltnisse
Mengenberechnungen
Wasserversorgung am Standort, Feuchteregelung
Lichtverhéltnisse, Belichtung
Temperaturregelung

Luftverhéltnisse

Keimungsverhaiten

Vegetatives Wachstum

Blatenbildung

Reifung und Alterung

Generative und vegetative Vermehrung
Saatgut- und Jungpflanzenproduktion

'Bedartsberechnungen

Nahrstoffbedarf von Kulturen
Nahrstoffversorgung und Ertragsleistung
Kontrollierte Dingung
Dangemittelibersicht

Grandungung

Umweltvertraglichkeit der Dingemittel
Dungemittelrecht

Gewasserschutz

Einkaufspreise

Mengenberechnungen

UnsachgeméBe Pflanzenauswahl/-verwendung
- Pflege- und BaumaBnahmen

— Anbau- und Pflegeverfahren
Undifferenzierte Diingung
UnsachgemaBer Pflanzenschutz
UnsachgemafBer Maschineneinsatz
UnsachgemaéBe Abfallbeseitigung
Emissionen

Rechtsgrundlagen zum Umweltschutz
Grundsétze des Integrierten Pflanzenbaues,
oOkologischer Landbau
Freifiachengestaltungen
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Lernziele

Lerninhalte

MaBnahmen des Integrierten Pflanzenschutzes
erldutern

Lerngebiet 5: Betriebsausstattung

Maschinen, Gerate, technische Einrichtungen und
Werkzeuge in Produktions-/Dienstleistungsbetrieben
in ihren Grundfunktionen erklaren

Antriebe und Kraftubertragungselemente sowie deren
Schutzeinrichtungen erkldren und MaB3nahmen zur
Pfiege und Wartung erldutern

Wichtige Werkstoffe und Materialien hinsichtlich ihrer
Eigenschaften bewerten und Einsatzmédglichkeiten
aufzeigen

Kenntnisse Uber die Bauweisen und Nutzungen von
Raumen und Baulichkeiten der Betriebsstétten
erwerben

Aufbau, Funktion und Wartung technischer Einrich-
tungen zur Beregnung und Be- und Entwésserung
erlautern

Schadschwellenprinzip
Indirekte und direkte PflanzenschutzmaBnahmen
Pflanzenschutzberatung

Schlepper, Maschinen, Geréate

Technische Einrichtungen und Werkzeuge fir
- BaumafBnahmen

— Kuiturfahrung

— Kulturenpflege

Lagerung und Konservierung

Berechnen von

— Maschinenkosten

—~ Flachenleistung

Verbrennungs-, Elektromotoren,
Kraftibertragung

Kupplung und Getriebe

Hydraulik

Oberiastsicherung, Schutzschalter
Schmierstoffe, Korrosionsschutz, Ziindung
Allgemeine Betriebs- und Verkehrssicherheit
Arbeitssicherheit

Holz, Kunststoffe, Metalle, Beton, Glas
Naturstein, Betonstein, Kies, Schotter, Erden
und Substrate

Eignung far jeweilige Bau- oder
KulturmaBnahmen, Korrosionsbestandigkeit,
Einkaufspreise

Konstruktive Merkmale von Kultur- und
Klimardumen, Gewéachshéusern, Stallungen
Aufbau und Anordnung von Werkstétten,
Lagerstétten, Versand-, Verkaufs- und
Packraumen, Buro, Werkhof
Gebdudekostenberechnungen

Bewisserungssysteme im Freiland und unter Glas
Entwasserungen
Berechnungen zum Wasserverbrauch

Lerngebiet 6: Betriebsorganisation, Vermarktung und Betriebserfolg

Betriebsformen in der Agrarwirtschaft unterscheiden
und dber Anbaugebiete des engen und weiteren
Umfelds berichten

Bedeutung der Agrarwirtschaft in der Volkswirtschaft
beschreiben

Qualitatsstandards fur Agrarprodukte und Dienst-
leistungen beschreiben

Funktionen eines agrarwirtschaftlichen Betriebes dar-
stellen

Lerngebiet 7: Reben anbauen und Trauben verarbeiten
Bau der Weintraube beschreiben

Reifeentwicklung und Reifeverlauf darstellen und
bewerten

Produktions-, Dienstleistungsbetriebe
Regionale Schwerpunkte agrarwirtschaftlicher
Produktions- und Dienstleistungen

Gesellschattliche Bedeutung der
Agrarwirtschaft
Organisationsformen

Anteil am Bruttoinlandsprodukt

Qualitdtsnormen
Handelsklassen
Bautechnische Standards

Einkauf, Produktion, Dienstleistung, Absatz
Stellung am Markt
Wirtschaftliches und gesellschaftliches Umfeld

Aufbau der Traube und der Beere
Inhaltsstoffe

Reifebeobachtungen
AuBere Reifemerkmale
innere Reifemerkmale
— Zucker

— Sauren
Reifemessungen
Reifekurven
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Lernziele

Leminhalte

Vorbereitung und Durchfihrung der Weinlese erlautern

Verarbeitung des Lesegutes darstellen und begriinden

Mostbestandteile nennen und Mostqualitat beurteilen

Weinbauregionen nennen und vergleichen

Anspriiche der Reben an Boden, Klima und Lage
erlautern

Notwendigkeit der Bestandspflege ableiten

Rebsorten unterscheiden

Rebenziichtung und -vermehrung darstellen

Besonderheiten bei Einsatz und Wartung im Weinbau
eingesetzter Maschinen und Geréate begrinden

TraubenschutzmaBnahmen
Bestimmung des Lesezeitpunktes
Einsatz und Pflege von Erntegeraten,
Arbeitssicherheit '
Lesearten, Qualitatskriterien
Berechnung von Arbeitszeit und Kosten

Entrappen

Maischen

Schwefeln

Weinkategorien

Keltern

Funktion und Einsatz der Maschinen und Gerate
Berechnung der Mostausbeute

Inhaltsstoffe

- Ant

- Menge

Bestimmungs- und Berechnungsmethoden von
Mostgewicht und Gesamtsaure

Guteklassen, Zuordnung von Qualitéts- bzw.
Pradikatsstufen

Weltweinbau

Européischer Weinbau

Deutscher Weinbau

-~ geographische Lage

- GréfBe/Bedeutung

— klimatische Besonderheiten
— Anbauverhéltnisse
Berechnungen und graphische Darstellungen
Bodenart, Bodenzustand
Wasserversorgung

Lagen

Flora und Fauna

Okosystem Weinberg

Schnitt

Dingung

Laubarbeiten
Bodenbearbeitung
Unterstltzungseinrichtungen
Maschinen und Geréte

Bestimmungsmerkmale
Sorteneigenschaften
Wirtschaftliche Bedeutung
Verbreitung
Ziuchtungsmethoden
Erhaltungsziichtung
Neuzilchtungen
Ziuchtungsanstalten
Veredlungsverfahren
Anzuchtmethoden
Pflanzgutbeurteilung
Gerate und Maschinenpftege
Ergonomisches Verhalten
Arbeitshygiene
Arbeitssicherheit
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Lernziele Leminhalte

2. Ausbildungsjahr

Lerngebiet 1: Most behandeln und vergéren
Verfahren der Mostbehandiung erlautern Vorkléren
- Entschieimen
~ Separieren
Schénen
Anreichern
Entsauern
Pasteurisieren _
Maschinen und Geréate
Berechnungen zur Mostbehandlung

Einlagerungsméglichkeiten von Most und Wein _Behalterarten
kennen - Material, GréBBe, Form
— Vorbereitung

Pumpen und Zubehér
Volumen-, Leistungs- und Kostenberechnungen

Bereitung von SiBreserve erkldren Gesetzliche Bestimmungen
Spezielle Mostvorbehandiung
Einlagerungsverfahren
- keimarm
- steril
Berechnung der Behandlungsstoffe

Alkoholische Garung Uberwachen und steuern Hefearten
Garungsprodukte
Gérungsgleichung
Vergérungsarten
Steuerungsmdglichkeiten
MaBnahmen zur Arbeitssicherheit
Alkoholausbeute und CO,-Bildung
Umrechnungen von Mostgewicht,
Zucker, Alkohol

Lerngebiet 2: Boden pflegen
Bodenpflege begriinden : Begriinen
Bearbeiten
Bedecken
Berechnung von Arbeitszeit- und Materialbedarf

Einsatz von Geréten zur Bodenpflege beurteilen Einsatzmdglichkeiten
Arbeitsergebnis
MafBnahmen zur Arbeitssicherheit
Berechnung von Maschinen- und
Geratekosten

Bewuchsregulierung erldutern Pflanzengeselischaften
Regulierung
- Dbiologisch
— mechanisch
— chemisch
Okologische Aspekte
Kostenvergleiche

Lerngebiet 3: Reben pflegen
Besondere PflegemaBnahmen im Jungfeld begriinden Stockaufbau
’ Bodenpflege
Laubarbeiten
Rebschutz

Rebschnitt und Biegen erlautern Ertragsregulierung
Fruchtrutenauswahl
Schnittechnik
Formerhaltung
Bindematerial
Rebholzverwertung
Maschinen und Geréte
Arbeitssicherheit

Laubarbeiten und Ertragsbegrenzung begriinden Ausbrechen
Heften
Gipfein
Ausdinnen
Entbléattern
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Lerngebiet 4: Reben mit Nahrstoffen versorgen
Bedarfsgerechte Rebenernahrung begriinden

Sachgerechte Diingung erldutern

Nahrstoffhaushalt
Nahrstoffentzug und -verluste
Ernahrungsstérungen

Bodenuntersuchung

— Probenahme

— Nahrstoffanalyse
Dingergaben

— organisch

- mineralisch -

Ausbringung

—~ Zeitpunkt

~ Verfahren

Folgen unsachgemaBer Dingung
Berechnungen von Néhrstoffbedarf und Dingergaben

Lerngebiet 5: Reben vor Krankheiten und Schéadlingen schiitzen

Die wichtigsten Krahkheiten und Schadlinge erkennen
und deren Lebensweise erdutern

Waeitere wichtige Krankheiten und Schadlinge
beschreiben

Méglichkeiten des Integrierten Pflanzenschutzes
aufzeigen

Spritzplan fir eine Vegetationsperiode erstellen

Ausbringverfahren beurteilen

Sachgerecht mit Pflanzenbehandlungsmitteln umgehen

Peronospora
Oidium

Botrytis
Phomopsis
Traubenwickier
Rote Spinne

Regionale Bedeutung

zum Beispisl Knospenschadlinge
Milben

Reblaus

Roter Brenner

Escariose

Viruskrankheiten

Mauke

Vorbeugende KulturmaBnahmen
Prognoseverfahren
Nutzlingsférderung
Schadschwelienprinzip
Verfahren

— biologisch

— biotechnisch

— physikalisch

— chemisch
Phaenologische Daten
Behandlungszeitpunkte
Mittelauswahil
Berechnungen

— Ausbringmengen

— Mittelkosten

Spritzen, Spriihen, Stauben
— Maschinen und Geréte
- Recyclingtechniken

Gesetzliche Bestimmungen
Kennzeichnung
Einkauf

Lagerung

Brihe ansetzen

— SchutzmaBnahmen
— NotfallmaBnahmen
Beseitigung von

—- BrUheresten

— Mittelresten

— Verpackungen
Wartezeit
Umweltvertraglichkeit



Winzer

Lernziele

Leminhalte

3. Ausbildungsjahr

Lerngebiet 6: Jungweine behandeln
Weinabstich beschreiben

Maglichkeiten der Sdureregulierung erkldren

Bedeutung der schwefligen Séure bei der Wein-
bereitung begrinden

Weitere Stoffe und Verfahren zur Weinbehandlung
erlautern

Weinmiéngel, -fehler und -krankheiten erkennen und
Abhilfemaf3nahmen erldutern

Lerngebiet 7: Weine fiillfertig machen und abfillen
Trenntechnische Verfahren beschreiben

Vorbereitende MaBnahmen zur Abflllung darstellen

Weinabfidllung beschreiben

Hefe- und Schénungsabstich
— Zweck

— Zeitpunkt

— Arbeitsablauf
Biologischer Sdureabbau
Weinsteinstabilisierung
Feinentsauerung
Anwendungsformen
Wirkungsweise
Dosierung

gesetzliche Grenzwerte
Kontrolimafnahmen

- $O,-sparende Mafinahmen

Arbeitssicherheit
Bekémmilichkeit der Weine
Mengenberechnungen
Behandiungs- und Zusatzstoffe
SchénungsmaBnahmen

- Zweck

— Zeitpunkt

— Probeentnahme

~ Vorversuch

— Anwendungs- und Hochstmengen
— Durchfiuhrung
Mengenberechnungen
Merkmale

Ursachen

Vorbeugung

Behandiung

Verkostung

Kieselgurfiltration
Schichtenfiltration
Membranfiltration
Cross-flow-Filtration

Maschinen und Gerate
Ruckstande und deren Verwertung
Berechnungen

— Materialverbrauch

~ Mengenleistung

SaBung und Verschnitt

- gesetzliche Bestimmungen

— Vorversuch

- Berechnungen
Stabilitatskontrollen

Abflllreife
Flaschensterilisation
Abfdllverfahren
Flaschenverschlisse

Maschinen und Geréte
MafBnahmen zur Arbeitssicherheit

Lerngeblet 8: Sonstige Erzeugnisse aus Trauben und Wein herstellen

Sektherstellung im Winzerbetrieb beschreiben

Weitere Erzeugnisse nennen

Grundweine

Verfahren

— klassische Flaschengédrung
— Transvasiermethode

—~ GroBBraumverfahren
Kennzeichnung

Regionale Besonderheiten

zum Beispiel Traubensaft
Perlwein
Destillate
Weinessig



Winzer

Lernziele

Lerninhalte

Lerngebiet 9: Weine priifen und kennzeichnen
Wichtige Inhaltsstoffe des Weines nennen

Weinbeurteilung erlautern

Armtliche Qualitatsweinprifung beschreiben

Grundiagen des Bezeichnungsrechts kennen

Auszeichnungen fiir Weine nennen

Alkohol, Zucker, Séuren,
Restextrakt

- Arten

— Mengen
Alkoholbegriffe

Analysenprifung
Sensorische Prifung

- Auge

— Nase

- Zunge

DLG-Schema

Priitstellen

Antrag

Prifverfahren

— Mindestpunktzahl

— amtliche Prifnummer
vorgeschriebene Angaben
zuldssige Angaben
Pramierungen und Wettbewerbe
— regional

- DLG

— international

Lerngebiet 10: Weine und sonstige Erzeugnisse vorstelien und vermarkten

Grundlagen der Vermarktung erlautern

Werbemafnahmen beschreiben

Betriebliche Erzeugnisse prasentieren

Verkaufsgesprache fihren

Wein verkaufen

Lerngebiet 11: Weinberge neu anlegen

Gesetzliche Bestimmungen kennen

Vorbereitungen zur Pflanzung erldutern

Pflanzung beschreiben

Erziehungstormen und Unterstitzungsvorrichtungen

beschreiben

Marktsituation, Besonderheiten
Vermarktungsstufen
Vermarktungsformen

Deutsches Weininstitut
Regionalwerbung
Einzelbetriebliche MaBnahmen

Probe

— Vorbereitung
— Durchfihrung
Ansprache
Empfehlungen

Kundenwiinsche

betriebliches Angebot
Kundenberatung

Probesortiment zusammenstelien
Rechnung erstellen

— Rabatt

— Mehrwertsteuer ausweisen

— Skonto

Neuanlage

Wiederbepflanzung

Anbaustop
Rebsortenklassifizierung
Bodengesundheit
Tiefenbodenbearbeitung
Grenzabstande

Auszeilen

Maschinen und Gerate
Berechnung des Pflanzgutbedarfs

Pflanzgutvorbereitung
Pflanzverfahren
Maschinen und Gerate

Drahtrahmen- und
Einzelstockerziehung

— Materialien

-~ Standraum

Berechnung von Materialbedarf und
Kosten der Neuanlage



